Camara Municipal do Recife
Estado de Pernambuco

Substitutivo ao Projeto de Lei Ordinaria n2 196/2023 - Ana Llcia -
Institui a “Semana da Gastronomia do Recife”, no Calendario
Oficial de Eventos do Municipio do Recife.

SUBSTITUTIVO N° 1 AO PLO N° 196/2023

Art. 12 Substitui o Projeto de lei ordinaria n? 196, de 2023, que institui no municipio
do Recife a “Semana da Gastronomia do Recife”, no Calendario Oficial de Eventos do Municipio do Recife,

gue passa a ter a seguinte redagdo:

PROJETO DE LEI ORDINARIA N2 196 /2023

Institui a “Semana da Gastronomia do Recife”, no

Calendario Oficial de Eventos do Municipio do Recife.

Art. 12 Fica instituida a “Semana da Gastronomia do Recife” no Calendario Oficial de
Eventos do Municipio do Recife.

Paragrafo Unico. O Evento de que trata o caput realizar-se-d anualmente na ultima
semana do més de julho.

Art. 22 A Semana instituida no art. 12 tem como objetivos:

| - fortalecer o segmento gastron6mico da cidade;

Il - reconhecer a importancia cultural, econémica e turistica dos estabelecimentos
gastronomicos locais;

Il - valorizar o trabalho desenvolvido pelos empreendedores gastronémicos e pelas
entidades de representacdo do setor no fomento a economia do municipio, na distribuicdo de renda e
na geragao de emprego;

IV - incentivar a criacdo, manutencdo e consolidacdo de:

a) mercados;

b) feiras; e
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c) festas municipais tradicionais e populares.

Art. 32 Na “Semana da Gastronomia do Recife”, a sociedade civil organizada poderd
desenvolver as seguintes atividades, dentre outras:

| - promover eventos gastronémicos nos bairros, os quais poderdo incluir:

a) festivais;

b) feiras; e

c) concursos culinarios.

Il — realizar oficinas, exposicGes, palestras, feiras de produtos, rodadas de negdcios e
cursos de capacitacdo para aplicacdo na cadeia produtiva da gastronomia;

Il — apoiar a profissionalizacdo, educacdo e qualificacdo do trabalhador do setor
gastronomico;

IV — estimular a utilizacdo de ingredientes e produtos locais pelos estabelecimentos
gastrondémicos dos bairros;

V — criar programas de apoio aos pequenos produtores para o fornecimento de
insumos de qualidade para os estabelecimentos gastronémicos locais; e

VI —desenvolver a¢des de divulgagdo e promocado da gastronomia por meio de:

a) campanhas publicitarias;

b) materiais impressos;

c¢) midias sociais; e,

d) outras formas de comunicagao.

Art. 42 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo oficial.

Sala das Sessdes, em 12 de setembro de 2023.

ANA LUCIA
Vereadora - REP
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JUSTIFICATIVA

A presente proposicdo objetiva aprimorar a redacdo do PLO 196/2023, a fim de que
haja a sua efetivagcdao. Nao é demais repisar que a gastronomia das comunidades desempenha um papel
fundamental na preservacdo das tradi¢cBes culturais, na valorizacdo do patriménio imaterial e no
fortalecimento da identidade local. Incentivar e promover a gastronomia das comunidades traz uma

série de beneficios tanto sociais quanto econémicos.

A gastronomia local reflete a histdria, os costumes e as tradigdes de uma comunidade.

Ao incentivar e valorizar essa gastronomia, preservamos a identidade cultural e transmitimos os
conhecimentos tradicionais para as futuras geragoes.

Frisamos ainda que a gastronomia é um fator relevante para atrair turistas, pois
muitas pessoas viajam para conhecer e experimentar pratos tipicos e ingredientes locais. Ao valorizar a
gastronomia da nossa cidade, criamos atrativos turisticos e impulsionamos o desenvolvimento
econdmico local.

Ademais, o fortalecimento da gastronomia local contribui para a criacdo de empregos
diretos e indiretos. O surgimento de restaurantes, bares, cafés e outros estabelecimentos relacionados a
culindria local gera oportunidades de trabalho para os moradores da comunidade e estimula o
empreendedorismo.

Essa valorizagdo incentiva o consumo de ingredientes produzidos na regido, o que
favorece a agricultura local, a producdo de alimentos organicos e a reducdo do transporte de alimentos
de longas distancias. E uma forma de promover a sustentabilidade ambiental e valorizar os produtos
locais.

Importa destacar ainda que a gastronomia é uma forma de promover a diversidade
cultural e o intercdmbio entre diferentes comunidades. Ao incentivar a troca de experiéncias
gastronOmicas, cria-se um ambiente propicio para o didlogo, o respeito e o enriquecimento mutuo.

Incentivar a gastronomia das comunidades é uma forma de valorizar a cultura,
estimular o desenvolvimento econdmico, promover a sustentabilidade e fortalecer os lagos sociais.
Reconhecer a importancia da gastronomia local contribui para a preservacao e o enriquecimento do
patrimonio cultural de uma comunidade.

A presente Proposicdo servird também como forma de manter viva a tradi¢do da
culindria familiar, pois muitas receitas sdo perdidas por ndo serem passadas a outras gera¢des, muitas

vezes por falta de incentivo.

Sala das Sessdes, em 12 de setembro de 2023.
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ANA LUCIA
Vereadora - REP
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